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Mail : nicolas-langre@hotmail.fr

26 ans, célibataire

Permis B
SERVEUR DE RESTAURANT / BARMAN
MES COMPETENCES 
· Chef d’équipe :
· Encadrement technique.
· Travail en Salle, Barman, Caisse, cuisine et plonge.
· Service en salle.

· Tenue d’un bar.

· Prise de commandes.
· Encaissement.
· Gestion de stocks et inventaires.

· Entretien des machines et nettoyage des stands de travail et de la salle.

· Confection d’entrées, desserts, sandwichs, cocktails, fritures… 

· Respect des horaires et rapidité dans le travail / Notions d’anglais.
MON EXPERIENCE

· 2004-2009 : Ministère de la défense : 21ème RIMA à Fréjus.
· 2004 : Trois mois  à Pizza-Hut : Barman et polyvalent.

· 2003 : Deux mois à Flunch et KFC : Employé polyvalent.

· 2002-2003 : Dix huit mois à Quick : Employé polyvalent.

· 2002 : Gestion du rayon boissons dans un supermarché durant un mois.

MA FORMATION

· 2007 : Diplôme Militaire Elémentaire Chef d’équipe.

· 2005 : Certificat Technique Elémentaire.

· AFPS : Attestation de formation aux premiers secours.
· 2002 : BAFA

· 2002 : Niveau BTDM ( brevet de technicien dessinateur maquettiste) Lycée Maximilien Vox à Paris (6éme).

· 1998 : BEPC Collège Saint François d’Assise à Montigny le Bretonneux (78)

DIVERS ET CENTRES D’INTERETS

· 13 années de Scoutisme dont 2 en tant que chef de patrouille et 2 Chef scout : compétences en animation et encadrement de jeunes de 12 à 15 ans.
· Sports de combats.

· 11 années de guitare classique, piano.

· Aime cuisiner.
· Décoration de tables et salles de fêtes lors de diverses occasions.

